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Grau Cienciai Tecnologia d'Aliments

La Universitat de Lleida és capdavantera a |I'Estat Espafiol en
recerca dins de I'area de Tecnologia dels Aliments.

El estudis en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments de la  Web de Grau Ciencia i Tecnologia
Universitat de Lleida es van iniciar en el curs acadéemic ~ d'Aliments.

1993/94, amb la llicenciatura en Ciencia i Tecnologia

dels Aliments (LCTA), juntament amb la resta

d'universitats catalanes. Aquests estudis estaven

estructurats com a titulacié de segon cicle. En el curs

2010/11 s'inicia el Grau en Ciencia i Tecnologia d'Aliments d'acord amb les directrius i recomanacions
derivades de l'espai europeu d’educacié superior (EEES), de manera que en l'adaptacié a 'EEES (Pla
Bolonya) hem pogut aprofitar I'experiéncia  adquirida  durant  aquests anys.

El Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments ofereix als estudiants una preparacié multidisciplinaria en els
ambits de la ciéncia basica, ciéncia d'aliments, nutricié i salut, seguretat alimentaria, tecnologia d'aliments i
gestio de I a gualitat.

La docencia és impartida per especialistes de reconegut prestigi en els ambits de la tecnologia d’aliments,
['enginyeria, les ciencies i I'economia.

Els estudiants tenen 'oportunitat de contactar amb el mén empresarial i de la recerca fet que els permetra
adquirir una solida formacio tedrica i practica.

Amb una clara vocacid practica, el grau esta orientat a la formacié de graduats amb amplies i solides
capacitats per desenvolupar una activitat professional en I'ambit de les empreses alimentaries. Aixi, el
graduat en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments té coneixements i aptituds per decidir i actuar en els processos
de fabricacio, gestio de la produccio, control de qualitat, analisi d’aliments i inspeccié, control oficial
d’aliments i indUstries alimentaries, aixi com en la investigacié i desenvolupament de nous productes.
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